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Desserts 
Für den süßen Hunger 

in Gläschen serviert 

 

Mousse au Chocolat 

3,50 € Stk.  

 
 

Schwarzwälder Kirschtorte 

im Glas 

3,90 € Stk. 

 
 

Obstsalat 

mit Früchten der Saison 

3,00 € Stk. 

 
 

Tiramisu 

3,50 € Stk. 

 

Rote Grütze  

mit Vanille-Sauce  

3,00 € Stk. 

 

Zitronengras Panna Cotta 

3,00 € Stk.  

 
 

Panna Cotta  

mit Beerengrütze 

3,50 € Stk. 

 
 

Bayrisch-Creme 

mit Früchten der Saison  

3,50 € Stk. 
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Kuchen  
 

Muffins 

Verschiedenen Sorten 

3,70 € Stk. 

Dounuts 

Verschiedenen Sorten 

4,00 € Stk.  
 

Kuchenkonfekt 

2 Stk. gemischte Kuchenauswahl 

 3,00 € p.P. 

 
 

Mitternachtsnack 

 
Currywurst 

mit frischem Baguette  

 6,00 € p.P. 

 

Gulascheintopf 

mit Bro 

 6,50 € p.P. 

 

Chili con Carne  

mit Rinderhackfleisch (leicht scharf) 

6,00 € p.P. 
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