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Fingerfoodauswahl 

auf kleinem Porzellan serviert 

 

 

Tabouleh 

mit Hackbällchen  

3,50 € Stk. 

 

 

Datteln im Speckmantel 

2 Stk. mit Honig  

3,00 € p.P. 

 

 

Frikadellchen 

auf Kartoffelsalat 

3,50 € Stk. 

 

 

Hühnchen im Pankoteig  

2 Stk. mit süß saurer Sauce 

 3,50 € Stk.  

 

 

Bruschetta  

klassisch mit Tomate und Basilikum 

3,00 € Stk. 

 

 

Rohkost Stangen im Weckglas  

mit Sauerrahmdip 

3,00 € Stk. 

 

 

Börek 

mit Schafskäse und Spinat gefüllt auf Zaziki  

3,50 € Stk 
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Garnelen im Teigmantel 

2 Stk. mit süß saurer Sauce  

4,00 € Stk 

 

 

Heringssalat im Weckglas 

(Rote Beete/Matjes/Apfel) 

 3,50 € Stk 

 

 

Crêpes 

kleiner Pfannkuchen mit Räucherlachs  

und Frischkäse gerollt 

3,00 € Stk. 

 

 

Minipizza  

mit Salami 

oder Margherita 

2,50 € Stk. 

 

 

Mini Quiche 

mit Speck und Zwiebeln  

oder vegetarisch  

mit Kräutercreme 

3,50 € Stk. 
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Belegte Brötchen/Schnittchen 
 

Belegte Brötchen 

½ belegte Brötchen 

2,30 € Stk 

1 belegtes Brötchen 

2,90 € Stk 

 

Vollkornschnittchen  

nach Wahl belegt  

und liebevoll ausdekoriert  

€ 2,50 Stk 

 

Canapés 

 

Ziegenkäsetaler 

Ziegenkäse auf Pumpernickel  

mit Honig, Nüssen und Obst  

3,00 € Stk. 

 

Klassische Canapés 

kleiner Pumpernickel  

belegt mit Braten, Pastete, 

Forelle, Lachs, diversen Käsesorten liebevoll ausgarniert 

2,80 € Stk. 

 

Kölsche Tapas 

½ Röggelchen  

Halve Haan, Kölsche Kaviar, 

Kölsche Leberwurst, Metthappen 

2,80 € Stk 

 

Sherry - Matjeshäppchen 

auf Pumpernickel mit Ei und Gurke ausgarniert 

2,80 € Stk. 

 

Rievkooche 

auf Pumpernickel mit Lachs  

3,50 € Stk. 
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Aufgespießt 
kleine Holzspieße  

 im Porzellanschälchen serviert 
 

Black Tiger Garnelen-Spieß 

1 Stk. auf süß-saurer Sauce 

4,50 € Stk. 
 

Schinken – Ananas - Spieß  

3,50 € Stk. 
 

Hackbällchen-Spieß 

mit Gemüse auf Tomatenchutney 

3,50 € Stk. 
 

Käse-Trauben-Spießchen  

Holländer in dicken Würfeln mit Trauben 

2,50 € Stk. 
 

Fleischbällchenspieß 

mit Schafskäse und Oliven 

3,50 € Stk. 

 

Pikanter Fleischbällchen-Spieß 

mit Chorizo auf einer grünen Orangen-Moso-Focaccia 

3,50 € Stk 

 

Honigmelone  

mit Serranoschinken 

3,50 € Stk. 

 

Teriyaki Hähnchen 

mit buntem mediterranem Gemüse ausgarniert mit Parmesan 

3,50 € Stk. 

 

 Tomate - Mozzarella – Basilikum Spieß 

2,50 € Stk. 

 

Mediterraner Gemüsespieß  

mit Parmesan und Kräutercreme 

3,50 € Stk. 
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Desserts 
Für den süßen Hunger 

in Gläschen serviert 

 

Mousse au Chocolat 

3,50 € Stk.  

 
 

Schwarzwälder Kirschtorte 

im Glas 

3,90 € Stk. 

 
 

Obstsalat 

mit Früchten der Saison 

3,00 € Stk. 

 
 

Tiramisu 

3,50 € Stk. 

 

Rote Grütze  

mit Vanille-Sauce  

3,00 € Stk. 

 

Zitronengras Panna Cotta 

3,00 € Stk.  

 
 

Panna Cotta  

mit Beerengrütze 

3,50 € Stk. 

 
 

Bayrisch-Creme 

mit Früchten der Saison  

3,50 € Stk. 
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Kuchen  
 

Muffins 

Verschiedenen Sorten 

3,70 € Stk. 

Dounuts 

Verschiedenen Sorten 

4,00 € Stk.  
 

Kuchenkonfekt 

2 Stk. gemischte Kuchenauswahl 

 3,00 € p.P. 

 
 

Mitternachtsnack 

 
Currywurst 

mit frischem Baguette  

 6,00 € p.P. 

 

Gulascheintopf 

mit Bro 

 6,50 € p.P. 

 

Chili con Carne  

mit Rinderhackfleisch (leicht scharf) 

6,00 € p.P. 
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